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MOAGEMPERFEITA

DESIGN 
E PERSONALIZAÇÃO
ECRÃ TÁTIL DE 4.3” PARA UMA FÁCIL CONFIGURAÇÃO: 
PERSONALIZAÇÃO DO IDIOMA E LOGÓTIPO, 
CONTADOR DE DOSES, PROGRAMAÇÃO, CÓPIA 
DE SEGURANÇA DE PARÂMETROS, AVISOS PARA MUDANÇA 
DE MÓS E DE CICLOS DE LIMPEZA.

PORTA USB PARA TRANSFERIR PARÂMETROS, CARREGAR 
IMAGENS PERSONALIZADAS E ATUALIZAR SOFTWARE.

ORIGINAL E ELEGANTE ESTRUTURA DE ALUMINIO: 
RESISTENTE, ROBUSTA E DURADOURA.

DISPONIVEL EM 3 CORES: COBRE, BRANCO E NEGRO.

TRÊS OPÇÕES  
DE MOAGEM
PRE-MOÍDO (SOLUÇÃO PATENTEADA): IDEAL PARA 
LOCALIZAÇÕES COM CONSUMOS ELEVADOS, 
GRAÇAS À MOAGEM AUTOMÁTICA DA DOSE SEGUINTE.

MOAGEM INSTANTÂNEA: A DOSE DE CAFÉ É MOÍDA 
NO MOMENTO E DEPOSITADA NO PORTA FILTRO, 
OBTENDO UM CAFÉ MOÍDO MAIS FRESCO 
IMEDIATAMENTE ANTES DE SERVI-LO.

MOAGEM MANUAL: CONTROLO TOTAL DA DOSE. 
MOAGEM CONTÍNUA ENQUANTO PRESSIONA 
O PORTAFILTRO JUNTO DO MICRO INTERRUTOR.

CARACTERÍSTICAS 
E VANTAGENS
MÓS DE AÇO TEMPERADO DE LONGA DURAÇÃO: 
ATÉ 1200 KG DE CAFÉ O 150.000 DOSES DE 8 GR.

FÁCIL E PRECISA REGULAÇÃO DE MOAGEM (0,002 MM), 
COM DEPÓSITO DE 1.2 KG E MICRO DE SEGURANÇA.

A MOAGEM MAIS RÁPIDO DO MERCADO: 
UMA OU DUAS DOSES NO MOMENTO, APENAS COM 
UM TOQUE DO PORTAFILTRO.

FÁCIL DE LIMPAR: ABERTURA SUPERIOR E ESCOVA 
ESPECIAL PARA UMA LIMPEZA RÁPIDA E CÓMODA 
DOS CANAIS.
 

MILÃO ANOS 30: A CRUZADA PARA A CRIAÇÃO DO ESPRESSO PERFEITO DEU LUGAR A UMA DAS MARCAS 
ITALIANAS MAIS ICÓNICAS DO SETOR. EM 1938, O BARISTA ITALIANO ACHILLE GAGGIA APRESENTOU A PATENTE 

QUE MARCOU O ANTES E O DEPOIS NA FORMA DE EXTRAIR OS AROMAS E SABORES DO CAFÉ, 
PERMITINDO-NOS DISFRUTAR PELA PRIMERA VEZ DO “CREME” NUM ESPRESSO ITALIANO PERFEITO. UM PRAZER ÚNICO.

HOJE, PRESERVANDO A MESMA FILOSOFIA DA ÉPOCA, A MISSÃO DE GAGGIA É DIFUNDIR A TRADIÇÃO DO ESPRESSO ITALIANO 
POR TODO O MUNDO. OS INALTERÁVEIS VALORES DE TRADIÇÃO E PROFISSIONALISMO DA COMPANHIA, FORMAM PARTE
 INTRÍNSECA DE TODOS OS EQUIPAMENTOS FARBRICADOS QUE CORRESPONDEM ÀS NECESSIDADES DOS PROFISSIONAIS 

DE CAFÉ ATRAVÉS DA COMBINAÇÃO DE TECNOLOGIA DE PONTA E UM DESIGN SOFISTICADO.


