
G 300 Krea
L’ÉVOLUTION D’UNE ICÔNE 
À LA FIABILITÉ ÉPROUVÉE



GAGGIA MILANO, LA MARQUE QUI A RÉVÉLÉ  
AU MONDE LA CRÈME DE L’ESPRESSO

C’est en 1938, qu’Achille Gaggia, un barista à l’esprit scientifique, révolutionne la manière d’extraire l’arôme des grains 
de café en inventant l’espresso surmonté d’une crème naturelle. Depuis lors, Gaggia est devenu synonyme d’un plaisir 

unique qui a conquis le monde.

Aujourd’hui, la mission de Gaggia Milano demeure inchangée : faire rayonner dans le monde entier l’expérience du 
véritable espresso italien, à travers des machines au design sophistiqué.

L’innovation, dans le respect de la tradition, est la force qui a toujours distingué la gamme de machines à café 
professionnelles Gaggia. Grâce à une technologie de pointe et un regard tourné vers l’avenir, Gaggia Professional 

parvient à répondre aux attentes des professionnels comme des amateurs de café du monde entier.



PROPOSITION DE VALEUR
G 300 Krea

CAFÉ DE QUALITÉ SUPÉRIEURE
Fidèle à l’héritage de Gaggia Milano, notre groupe café breveté Z4000 garantit une qualité de café exceptionnelle et  
un arôme intense, pour offrir l’expérience authentique du véritable espresso italien.

PERFORMANCE FIABLE ET ÉVOLUTION CONTINUE
G 300 Krea s’appuie sur le succès de Krea et établit un nouveau standard de fiabilité grâce à des composants robustes, garan-
tissant des performances constantes, même dans les environnements les plus exigeants.

EXPÉRIENCE UTILISATEUR AMÉLIORÉE
Écran tactile 10” : l’interface personnalisable améliore la lisibilité et facilite la sélection des boissons, offrant une 
expérience utilisateur intuitive. Technologie HTML5 prochainement disponible. 
Capteur intelligent pour 3 tailles de tasses (en option) : détecte automatiquement la taille de la tasse et propose 
uniquement la boisson adaptée, pour une sélection intuitive, sans erreur et une expérience optimale à chaque service. 

HAUTE PRODUCTIVITÉ
Capacité chaudière augmentée : la chaudière de 0,8 L, proposée en plus de l’option 0,5 L, augmente la productivité 
de 30%, garantissant des temps de récupération plus rapides et performances soutenues pendant les heures de pointe.  

DESIGN ERGONOMIQUE
Son design a été pensé pour faciliter les opérations quotidiennes, qu’il s’agisse du remplissage de la trémie à café grains 
par un accès direct extérieur ou du vidage du bac à marc via un portillon dédié - sans interruption de service. 

EXCELLENCE DURABLE
Classée A selon les normes EVA-EMP, G 300 Krea affiche une excellente performance énergétique. 
Meilleure de sa catégorie : des références ESG parmi les plus élevées du secteur, soulignant un engagement fort 
en faveur d’un leadership durable.



DONNÉES TECHNIQUES
G 300 Krea

VERSIONS

ACCESSOIRES

CARACTÉRISTIQUES STRUCTURELLES

Dimensions (l x p x h) 410 x 582 x 770 mm  
(h 831 mm avec la trémie café 2.2 Kg)

Poids 41 kg (version 3 IN) ou 43 kg (version 4 IN)

SPÉCIFICATIONS ÉLECTRIQUES

Alimentation électrique 230 V / 50 Hz

Puissance absorbée 1900 W

AUTRES SPÉCIFICATIONS

Rendement préconisé jusqu’à 120 boissons/jour - 6 kg café/semaine

Chaudière expresso 0.5 L / 1500 W - 0,8 L / 2900W

Capacité du groupe café de 7 gr à 14 gr

Technologie expresso oui

CAPACITÉS

Trémie café grains 1.2 ou 2.2 kg

Bacs solubles 3 IN : 1.25kg chocolat + 0.5kg lait + 0.3kg café instant  
4 IN : 1.25 +1 kg chocolat + 0.5kg lait + 1.25kg produit fini

INTERFACE

Écran tactile 10” (jusqu’à 16 sélections par page)

Interface utilisateur personnalisable oui – icônes de tasses, logos, fond d’écran, vidéos

Connectivité Wi-Fi, Bluetooth, module 4G (en option)

ES + 3IN - 1.2kg ou 2.2kg café grains

ES + 4IN

•	Capteur de tasses 3 tailles

•	Trémie café grains 2.2 kg

•	Socle équipé

•	Chauffe-tasses

•	Module de paiement

•	Module 4G

•	Kit évacuation marc café, eaux usées



EMPLACEMENTS

CARACTÉRISTIQUES CLÉS

G 300 Krea

Boulangeries, commerces, hôtels, restaurants, bureaux, espaces de co-working

Jusqu’à 120 boissons/jour - 6 kg café/semaine

Écran tactile 10”, jusqu’à 16 sélections par page

1 moulin à café, trémie café grains de 1.2 ou 2.2 kg

Jusqu’à 4 bacs solubles (selon la version)

Technologie de lait en poudre

Capteur de tasses intelligent - 3 tailles (en option)





Evoca bénéficie d’une solide expérience en matière de gouvernance 
exemplaire, d’innovation, de qualité produit et de certifications 
environnementales. Au cours des deux dernières années, nous avons renforcé 
ces pratiques afin de promouvoir la durabilité.
Avec l’élargissement des réglementations européennes en matière de 
durabilité, notre approche intégrée devient de plus en plus essentielle. Cette 
prise de conscience croissante ouvre de nouvelles opportunités d’innovation, 
et la collaboration entre secteurs s’impose désormais comme un levier clé pour 
relever les défis mondiaux. 
Nous avons identifié quatre piliers fondamentaux de la durabilité, chacun 
associé à des objectifs clairs, des sous-stratégies et des liens directs avec les 
Objectifs de Développement Durable (ODD) des Nations Unies, garantissant 
une approche ciblée et impactante à tous les niveaux de notre activité.

1. INNOVATION PRODUITS

2. CLIMAT

3. PERSONNES & TALENTS

4. GOUVERNANCE

OBJECTIFS CLÉS

EVOCA ET DURABILITÉ

OBJECTIFS DE REDUCTION DES EMISSIONS A COURT TERME 
SOUMIS ET VALIDES PAR L’INITIATIVE SCIENCE BASED TARGETS.

TOP 1% DANS NOTRE SECTEUR AVEC UNE NOTE PLATINIUM 
ECOVADIS POUR NOS PRATIQUES EN MATIERE D’ENVIRONNEMENT, 
DE TRAVAIL ET DE DROITS DE L’HOMME, D’ETHIQUE ET 
D’APPROVISIONNEMENT — NOTE 83/100.

PARMI LES 2% MEILLEURES ENTREPRISES DE MACHINES INDUSTRIELLES 
(7 SUR 424) DANS LE CLASSEMENT MONDIAL SUSTAINALYTICS ESG RISK 
RATING ET PARMI LES 3% DES MEILLEURES ENTREPRISES DU SECTEUR DES 
MACHINES (12 SUR 576).

SIGNATURE DU PACTE MONDIAL DES NATIONS UNIES, CONFIRMANT 
NOTRE ENGAGEMENT ENVERS LES PRINCIPES CLES RELATIFS AUX 
DROITS DE L’HOMME, AU TRAVAIL, A L’ENVIRONNEMENT ET A LA 
CORRUPTION.

Zéro incident de non-conformité concernant les 
impacts sur la santé et la sécurité des produits 

et services chaque année.
Égalité salariale d’ici 2030.

 
42% de réduction des émissions de gaz à effet 

de serre des scopes 1,2 et 3 d’ici 2030, par 
rapport à l’année de référence 2022.

Zero incidents de non conformité, y compris 
de corruption, comportement anticoncurrentiel, 

discrimination et confidentialité des clients.

PILIERS



EVOCA France  | 5 rue Georges Pompidou - ZA des Vingt Arpents | Tel. +33 (0)1 60 54 68 88
www.evocagroup.com

Evoca Spa se réserve le droit de modifier les spécifications des produits selon une politique de conception en constante évolution.
Gaggia est une marque déposée sous licence de Gaggia S.p.A.

WWW.GAGGIAPROFESSIONAL.COM
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