
Le rituel de l’expresso commmence
par un réglage précis de la mouture.

AFFICHEUR INTUITIF

RÉGLAGE DE LA MOUTURE



SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES DU MOULIN G6

INSTRUCTIONS DE RÉGLAGE DE LA MOUTURE :

1. Si la quantité de grains de café 
dépasse le repère de la trémie 
(voir figure), vous pouvez régler 
directement la mouture.

2.  Si le niveau de café en grains 
est inférieur au repère, remplissez 
la trémie de grains de café jusqu’à 
son dépassement.

3.  Après avoir rempli la trémie de 
café en grains, réglez le degré de 
mouture en tournant la bague 
jusqu’à obtenir la finesse souhai-
tée. 
Cette étape est très importante.

4. Réglez la mouture jusqu’à 
l’obtention de la granulométrie 
souhaitée.

Châssis En acier inoxydable
  
Meules Diamètre : 75 mm, acier inoxydable

Productivité 4 g/s automatique

Fonctionnement Automatique, direct dans le porte-filtre

Capacité trémie café 1,2 kg

Voltage 220-240V~ / 50-60Hz

Puissance 550 - 650 W

Poids 15,5 kg

Couleurs

Productivité élevée
Optimisez votre productivité grâce à une vitesse 
de mouture pouvant atteindre 4 grammes par 
seconde.

La chambre est équipée d’un système de 
ventilation, qui la refroidit, pour garantir une 
qualité de mouture constante même lors des 
périodes d’utilisation intensive.

Grande capacité de trémie 
Lors des périodes de forte affluence, la trémie 
garantit un service continu grâce à sa grande 
capacité, pouvant atteindre 1,2 kg de café en 
grains.

Fonction de démarrage rapide
Permet de démarrer et d’interrompre la mouture 
en toute simplicité : il suffit d’insérer le porte-
filtre dans le support pour obtenir rapidement la 
dose souhaitée.

Le sélecteur manuel de mouture est intuitif : 
optimisé et très facile à utiliser pour choisir la 
granulométrie souhaitée. 

Meules plates de 75 mm en acier inoxydable 
offrant une productivité élevée

Augmentez la capacité à 
offrir une mouture rapide et 
régulière grâce au ventila-
teur de refroidissement de la 
chambre de mouture. 
Idéal pour les établisse-
ments à forte affluence.

Réglages prédéfinis

Il est possible de choisir 
entre : 1 tasse, 2 tasses ou 
mode manuel, selon les 
besoins spécifiques de 
chaque préparation. 

Largeur : 177 mm Profondeur : 390 mm

Hauteur : 650 mm
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GMG6F1

Conduit de sortie moulin
antistatique et anti-
agglomérant, et fourche 
porte-filtre réglable.


